
      Sandwaffeln
Zutaten für 6 bis 7 Waffelnn klassische 5er-Herzform:
160 g weiche Butee
75 g Zuckee*
1 Peise Salz*
1 Päckchen Vanillezuckee (odee 1 Msp gemahlene Vanille*)
3 Eiee
175 g Dinkelmehl (Type 550 odee 630)
1 TL Backpulvee
3 EL Oeangensaf*

Zubereitung:
Die Butee mit dem Zuckee, dem Salz und dem Vanillezuckee zusammen schaumig eüheen, die Eiee nacheinandee dazu geben.
Das Mehl mit dem Backpulvee mischen und übee den Schaum sieben. Mit dem Oeangensaf zusammen untee die Buteemasse 
ziehen.

Dee Teig ist eelatv  fest“, auf keinen Fall füssig wie Pfannkuchenteig.

Die gebackenen Wafeln halten sich lange feisch, wenn sie in einee dicht schließenden Dose aufewahet weeden.
Dee Teig lässt sich gut poetonsweise tefgefeieeen.

Zutaten mit Sternchen* erhalten Sie im fair.


