Schokoladenpreise steigen weltweit!
Deshalb ist es jetzt besonders wichtig fair gehandelte Schokolade zu kaufen.

Was passiert gerade auf dem Weltmarkt?

Kakaopreise steigen weltweit! Noch nie war Rohkakao so teuer wie aktuell. Von "fairen"
Kakaopreisen fir die Landwirt*Xinnen kdnnen wir jedoch trotzdem nicht sprechen. Eine Tonne Kakao
wird aktuell fir Gber 10.000 Euro gehandelt. Im vergangenen Oktober lag der Preis noch bei
unter 4.000 Euro. Doch die erhéhten Preise kommen den Produzenten nicht zugute, da es
Ernteausfalle von bis zu 30% gab, ausgeldst durch Pflanzenkrankheiten in den beiden
wichtigsten Kakaoanbaulandern Ghana und Céte d’lvoire. AuRerdem verdrangt der illegale
Bergbau den Kakaoanbau, da er lukrativer ist.

Um den Kakaoanbau zukunftsfahig und nachhaltig zu erhalten sind Mindestpreise und gute
Partnerschaften mit langfristigen Vertragen notwendig, die Planungssicherheit bieten. Nur wenn
die Kakaobauerinnen und -bauern in der Lage sind in nachhaltige Anbaumethoden zu
investieren, kann der Ertrag wieder gesteigert werden.

Einen eigenen Weg geht u.a. die Firma fairafric aus Ghana, von der wir
schon berichtet haben. Diese setzt auf Agroforst* und klimapositive
Schokolade, damit die Menschen dort lernen mit dem Klimawandel zu
leben und ihn zu bekdmpfen. Nachhaltige Anbauformen weisen eine
wesentlich hohere Resilienz auf und steigert die Bodenfruchtbarkeit.
Daher beziehen sie ihren gesamten Bio-Kakao aus dynamischer
Agroforst. Dadurch kann bis zu 4x mehr CO2 im Boden gebunden, als
durch die gesamten Wertschdpfungskette ausgestoRen wird.

{ Gemeinsam mit ihrer Partnerkooperative sollen die Ertrage auf den
DAF-Farmen gesteigert werden und weitere DAF-Farmen sollen
aufgebaut und bestehende Kakaofarmen bei der Umstellung auf DAF
(Dynamischer Agrofrost) unterstitzt werden.

Um die Firma fairafric dabei zu unterstiitzen konnen Sie in die fairafric Klima-Anleihe Il investieren,
die eine attraktiven Zins von 7% bietet.

* Agroforst: Bei dieser Anbaumethode wachsen Nutzpflanzen wie u.a. Kakao oder Kaffee im
Schatten von Baumen und Strduchern. Als Vorbild dient der tropische Regenwald mit seinem
artenreichen Pflanzenaufbau auf verschiedenen Ebenen.
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Auch interessant die Aufstellungen von fairafric und GEPA zur Kostentransparenz! (Stand 2024)
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- Wer bekommt eigentlich was?

Der Preis filr Schokolade setzt sich aus verschiedenen Komponenten zusammen.
Bei der Vollmilch Pur kommen alle Zutaten - Kakao, Zucker und Milch - aus Fairem Handel.

Handelspartner

(Kakao- und Zucker-Kooperative, Milchwerke Berch dener Land)

100%

- Verarbeiter
£ Verarbeitung, Verpackung)

Logisitik DE

0,07 €

Marge fairafric DE

0,25 €

Betriebskosten
+ Gehalter

=

Das Plus unserer @
Schokolade

Partnerschaft auf Augenhéhe, erlesene
Zutaten in Bio-Qualitdt - das gibt es nicht
zum Nulltarif:

Transparente Lieferkette:

Was drauf steht ist drin:

+ Alle fairen GEPA-Rohwaren sind
riickverfolgbar bis zu den Produzent*innen

Besser als andere:

+ Die fairen GEPA-Rohwaren werden getrennt
von anderen verarbeitet

+ 100% Bio-Zutaten

+ Kakaobutter als einzig eingesetztes .
pflanzliches Fett

+ ohne Emulgatoren wie Soja-Lezithin, dafiir
schonendes und sorgfaltiges Conchieren der
Schokoladenmasse

+ keine Gentechnik

+ heimkompostierbare Innenfolie auf Basis
Holzzellstoff

Weitere Infos: www.gepa.de/schokofolie

GHANA
0,36 €

Bio-Kakao

0,07 €

Wertminderung

0,24 €

Betriebskosten
+ Gehalter

0,06 €

Logistik GH

0,01 €

Marge fairafric GH

0,08 €

Weitere Zutaten
& Verpackung

0,26 €

Finanzierung

HANDEL

0,88 €
016 € %Q

Steuern
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